Harmonogram ¢wiczen
z Przechowalnictwa zywnosci, wtorek

Lp. Data Grupa | Godz. Budynek/Sala Prowadzacy Temat ¢wiczen
) g15.1100 Ocena stanu dojrzatosci
_ mer inz. Maria OWOCOW i Warzyw oraz
1 {7.10.2025 Bud. 37, sala 1/47 metody wyznaczania
Matachowska .
1 |1115-14% optymalnego terminu
zbioru
Zasady budowy,
podstawowe urzadzenia
2 8151100 chlodnicze, zasady
dziatania i wymagania
mar inz. Maria technologiczne, aparatura
2 |14.10.2025 Bud. 37, sala 1/42 M?aiaché)wska i eksploatacja obiektow
przechowalniczych,
Aparatura i wymagania
1 11%°-14% techniczne obiektéw z
lkontrolg atmosfery: KA,
ULO, DKA.
Prezentacja chorob
2 8151700 biotycznych i
mer inz. Maria abiotycznych owocf)v_vi
3 |21.10.2025 Bud. 37, sala 1/42 Ma}achéwska warzyw oraz czynniki
15 1 700 stymulujace i
1 11>-14 ograniczajace ich
wystepowanie
\Wizyta w obiekcie
15 1100 Obiekt przechowalniczym
2 8~-11 przechowalniczy. zlokalizowanej na Polu
Pole Doswiadczalne et inz. Maria Doswiadczalnym INO
4 128.10.2025 INO ,,Wilan6éw”, ul. Mi 1achc')wska L, Wilanow”. Zapoznanie
\Vogla 44, praktyczne z urzadzeniami
1 1115-14%|Warszawa - i aparaturg obstugujaca
Wilanéw technologie KA, ULO,
DKA.
5 g15.1700 o . Za]icze;nie rozpoznawania
5 |4.11.2025 Bud. 37, sala 1/42 ['&F In* Maria ol_ajawow cho_rob
o 1 |115.14% N Matachowska  |biotycznych i
abiotycznych.
Bud 32, Zaktad
2 8%-11% [Technologi Zmiany w tluszczach
Tluszczow i Dr inz. Edyta
6 |18.11.2025 Koncentratow Symoniuk pOdCZ}?S .
igtro
Zmiany w wartosci
2 815-11% . .
Bud. 32, Zaklad odzywezej oraz
7 (25.11.2025 Technologii Dr inZ. lwona Ziﬁ?iiscizt?c%mkovﬁma
o Owocow, Warzyw i [Scibisz P p WYW
1 11151400 7b6z, parter przetworow OWOCOWO-

warzywnych




g15.110 [Bud 32, Zaktad
Technologii 'Wptyw warunkow
8 | 2122025 Ttuszczow i Dr inz. Monika [przechowywania na
T 1115.14% [Koncentratow Fedko jakos¢ koncentratow
Spozywczy, 2 spozywczych
ietro
15_110 [Bud. 32, Zaktad
9 |9.12.2025 i Technologii Migsa, Dr hab. T.O M52 10cena swiezosci ryb
1115.140 Florowski
parter
815-11% [Bud. 32, Zaktad Dr hab. Lech Zmiany jako$ci
10 [16.12.2025 Technologii Migsa, A damclzak przetworéw migsnych w
11%5-14%parter trakcie przechowywania
815-11% Bud. 32, sala Zmiany jakosei jaj w
Zaktad Technologii |Dr hab. Tomasz - .
11 (13.01.2026 Micsa, parter Elorowski trakcie przechowywania
11%5-14%
g15.1700 _ Wptyw sposob_u
Bud. 32,sala 22, [Dr hab. Monika [przechowywania na
12 (20.01.2026 Zaktad Technologii (Garbowska, mikroflore mleka i
1115.740 Mleka, parter prof. produktow mleczarskich
cz.2
Ocena wptywu fazy
dojrzatosci i warunkow
815-11% przechowywania na
zmiany fizycznych i
13 (27.01.2026 Bud. 37, sala 1/42 | M&" inZ Maria chemicznych parametréw
Matachowska [jako$ci wybranych
gatunkow owocow i
1115-14% warzyw (ocena
instrumentalna i
Sensoryczna)
Bud. 32, Zaktad o 1
. Technologii Dr inz. cena Wplywu procesu
Termin do \ . czerstwienia na cechy
14 . Owocow, Warzyw 1 [Katarzyna ; .
ustalenia . S . fizykochemiczne
Zboz, przyziemie, |Sujka ;
sala 024 pieczywa
'Wplyw sposobu
Bud. 32, sala 22, Dr hab. Lidia  |przechowywania na
15 Termin do Zaktad Technologii [Stasiak- mikroflore mleka i
ustalenia Mleka, parter Rozanska, prof. produktéw mleczarskich

cz. 1.




Regulamin ¢wiczen z Przechowalnictwo zywnosci

Warunkiem zaliczenia ¢wiczen jest uzyskanie min. 50% ogolnej liczby punktow oraz
uczestnictwo w zajeciach w wymiarze okre§lonym przez regulamin studidéw.

Kazde zajecia oceniane sg w skali od 0 do 10 punktow.

Potowa ¢wiczen podlega ocenie na podstawie kolokwium sprawdzajacego wiedze,
natomiast druga potowa oceniana jest na podstawie przygotowanego raportu oraz
aktywnosci podczas ¢wiczen. Aktywnos$¢ obejmuje m.in. przygotowanie do zajec,
udzial w dyskusjach, poprawno$¢ wykonywanych zadan oraz zaangazowanie w prace
grupowa.

Raporty z ¢wiczen nalezy oddawa¢ w terminie ustalonym przez prowadzacego, a ich
nieterminowe ztozenie moze skutkowaé obnizeniem liczby punktow.

W celu zaliczenia danego ¢wiczenia, oprocz napisania kolokwium, Studenci
zobowigzani sg do oddania sprawozdania. Powinno by¢ one wykonane wedlug
wytycznych prowadzacego i oddane po zakonczeniu czesci eksperymentalne;.

Dopuszczalna liczba nieobecnos$ci na ¢wiczeniach wynosi maksymalnie 3, ktora
Student zobowigzany jest odrobié, piszac kolokwium z materialu objetego danym
¢wiczeniem lub — w przypadku zaje¢ zaliczanych raportem — sktadajac raport na temat
ustalony z prowadzacym.

Ocena srednia z calosci ¢wiczen stanowi 40% oceny koncowej z przedmiotu.



