Żywność projektowana
HARMONOGRAM WYKŁADÓW 
	Data
	Temat
	Prowadzący

	19.11.25
	1. Podstawy projektowania produktu cz. 1 
	Prof. dr hab. M. Janowicz

	26.11.25
	2. Podstawy projektowania produktu cz. 2 
	Prof. dr hab. M. Janowicz

	03.12.25
	3. Projektowanie cech sensorycznych 
	Dr hab. A. Jedlińska

	10.12.25
	4. Projektowanie wartości żywieniowej
	Prof. dr hab. E. Gondek

	17.12.25
	5. Projektowanie produktów wielofazowych 
	Dr hab. A. Kamińska-Dwórznicka, prof. SGGW

	06.01.25 lub 14.01.25
	6. Zaliczenie
	Dr hab. A. Kamińska-Dwórznicka, prof. SGGW


Wykłady  środy 8.15-11.00, Ms Teams
Żywność projektowana
HARMONOGRAM ĆWICZEŃ
	Data
	Temat
	Prowadzący

	02.10.25
	1. Wstęp do projektów cz.1/ Projektowanie produktu w proszku
	Dr hab. A. Kamińska-Dwórznicka, prof. SGGW/ Dr inż. Alicja Barańska-Dołomisiewicz

	09.10.25
	2. Projektowanie wartości żywieniowej – program dietetyk pro 
	Prof. dr hab. E. Gondek 

	16.10.25
	3. Wstęp do projektów cz. 2
	Dr hab. A. Kamińska-Dwórznicka, prof. SGGW

	23.10.25
	4. Kreowanie cech sensorycznych produktu
	Dr hab. A. Jedlińska

	30.10.25
	5. Projektowanie produktu wielofazowego na przykładzie lodów spożywczych
	Dr hab. A. Kamińska-Dwórznicka, prof. SGGW

	06.11.25
	6. Zaliczenie przedmiotu - prezentacje
	Dr hab. A. Kamińska-Dwórznicka, prof. SGGW


Dwie grupy ćwiczeniowe, ale w dwóch różnych  turach stąd dwie daty.
Ćwiczenia czwartki 9.15-12.00: ćwiczenia 1, 4 i 5 -  HP33 (budynek 32), ćwiczenie 2 sala komputerowa 2/76 (budynek 37), ćwiczenie 3 s. 1064 (budynek 32), ćwiczenie 6 s. 1005 (budynek 32).
Koordynator ćwiczeń – dr hab. Anna Kamińska-Dwórznicka, prof. SGGW
 WTŻ, bud. 32, pok. 050 (przyziemie)
