Moduł 3

Żywność projektowana (niestacjonarne II stopnia)
HARMONOGRAM WYKŁADÓW 
	Data
	Temat
	Prowadzący

	07.03.25
	1. Podstawy projektowania produktu cz. 1 (2h)
	Prof. Dr hab. M. Janowicz

	21.03.25
	2. Projektowanie produktów innowacyjnych – cechy innowacyjnego produktu (2h)
	Prof. Dr hab. M. Janowicz

	04.04.25
	3. Projektowanie wartości żywieniowej (2h)
	Prof. Dr hab. E. Gondek

	11.04.25
	4. Projektowanie cech sensorycznych (2h)
	Dr hab. A. Jedlińska

	25.04.25
	5. Wykorzystanie technik niekonwencjonalnych (2h)
	Dr hab. K. Szulc

	16.05.25
	6. Projektowanie produktów wielofazowych (2h)
	Dr hab. A. Kamińska-Dwórznicka, 
prof. SGGW


Wykłady  piątki  10.15-12.00, Ms Teams; wykład 1 zaczniemy 9.45 – wyjaśnienie regulaminu i informacja o projektach do przygotowania na zaliczenie ćwiczeń – koordynator przedmiotu
Koordynator przedmiotu – dr hab. Anna Kamińska-Dwórznicka, p
rof. SGGW
 WTŻ, bud. 32, pok. 050 (przyziemie)

Moduł 3

Żywność projektowana

(niestacjonarne II stopnia)

HARMONOGRAM ĆWICZEŃ
	Data
	Godzina
	Grupa
	Temat ćwiczenia
	Grupa
	Temat ćwiczenia

	
	
	
	1. Kreowanie cech sensorycznych

dr inż. Aleksandra Jedlińska


	
	2. Projektowanie wartości żywieniowej – program dietetyk pro

Prof. dr hab. Ewa Gondek



	
	10.15 - 12.00
	1
	
	2
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	06.04.25

	12.15 - 14.00
	2
	
	1
	

	
	
	
	
	
	


	13.04.25 (grupa 1, 2 razem); (2h)
	3. ZALICZENIE ćwiczeń (projekty - prezentacje cz. 1)
dr hab. A. Kamińska-Dwórznicka, prof. SGGW


	13.04.25 (grupa 1, 2 razem); (2h)
	3. ZALICZENIE ćwiczeń (projekty - prezentacje cz. 2) 
dr hab. A. Kamińska-Dwórznicka, prof. SGGW


Ćwiczenia niedziela: ćwiczenie 3 obie grupy razem 10.15 – 14.00;

 ćwiczenie 1 HP33, ćwiczenie 2 sala komputerowa 1067, ćwiczenie 3 s. 1065
Koordynator ćwiczeń – dr hab. Anna Kamińska-Dwórznicka, prof. SGGW
 WTŻ, bud. 32, pok. 050 (przyziemie)
