Harmonogram ¢wiczen
Z Przechowalnictwa zywnosci, wtorek godz. 11.15-14.00

Lp. Data Budynek/Sala Prowadzacy Temat ¢wiczen
1 1102024  |Bud. 37, sala 1/47 Dr hab. Tomasz Krupa, mgr|Ocena stanu dOJrza_llosc1 OWOCOW 1 Warzyw oraz metody Wyznaczania|
inz. Maria Malachowska  [optymalnego terminu zbioru
Zasady budowy, podstawowe urzadzenia chtodnicze, zasady
Dr hab. Tomasz Krupa, mgridziatania i wymagania technologiczne, aparatura i eksploatacja
2 8.10.2024  |Bud. 37, sala 1/42 inz. Maria Matachowska |obiektow przechowalniczych, Aparatura i wymagania techniczne
obiektow z kontrolg atmosfery: KA, ULO, DKA.
3 15102024 [Bud. 37, sala 1/42 Dr hab. Tomasz Krupa, mgrPrezentaCJg c;horob blptyc;nych i ab%otyc.znych OWOCOW i warzyw|
inz. Maria Matachowska |oraz czynniki stymulujace i ograniczajace ich wystepowanie
Obiekt przechowalniczy. Pole . Lo . . .
Dos$wiadczalne INO ,,Wilanéw”, |Dr hab. Tomasz Krupa, mgr\/\/'%yt."jl W obiekcie prZEChO.WEi|’I‘II(iZ ym zlokallgowanej na Polu
4 22.10.2024 o . Doswiadczalnym INO , Wilané6w”. Zapoznanie praktyczne 2z
ul. Vogla 44, Warszawa - inz. Maria Matachowska JTT . 3
Wilandw urzadzeniami i aparatura obstugujaca technologie KA, ULO, DKA.
5 20.10.2024 [Bud. 37, sala 1/42 Dr hab. Tomasz Krupa, mgr|Zaliczenie = rozpoznawania —objawow  choréb  biotycznych i
inz. Maria Matachowska  Jabiotycznych.
Bud. 32, sala 22, Dr hab. Lidia Stasiak- 'Wplyw sposobu przechowywania na mikroflore mleka i produktow
6 5.11.2024  |Zaktad Technologii Mleka, parter |Rozanska, prof. mleczarskich cz. 1.
7 12.11.2024 Bud. 32, sala 22, Dr hab. Monika Wplyw sposobu przechowywania na mikroflore mleka i produktéw
o Zaktad Technologii Mleka, parter |Garbowska mleczarskich cz. 2.
8 19.11.2024 Bud. 32, Zaktad Tephnqlpgu Dr inz. Twona Scibisz Zmiany w wartosci odzngzej oraz zawarto$ci barwnikow podczas
Owocow, Warzyw i Zboz, parter rzechowywania przetworéw owocowo-warzywnych
9 26.11.2024 &?gs.asi)’aftilfad Technologii Dr hab. Lech Adamczak  [Zmiany jakosci przetworéw migsnych w trakcie przechowywania
10 | 3122024 [Bud- 32 Zaklad Technologii |5 o Tomasz Florowski [Ocena éwiezosci ryb
Miesa, parter
Bud. 32, sala Zaklad Technologii Zmiany jakos$ci jaj w trakcie przecho ania
11 | 10.12.2024 [Miesa, parter Dr hab. Tomasz Florowski yJ W p wyw




Bud 32, Zaktad Technologii

'Wptyw warunkéw przechowywania na jako$¢ koncentratow

12 17.12.2024  [Ttuszczow i Koncentratow Dr inz. Monika Fedko .
. . spozywczych

Spozywczy, 2 pigtro

Bud 32, Zaktad Technologii
13 7.01.2025  [Ttuszczow i Koncentratow Dr inz. Edyta Symoniuk  |[Zmiany w ttuszczach podczas przechowywania

Spozywczy, 2 pietro

Bud. 32, Zakiad Technologii Ocena wpt rocesu czerstwienia na cechy fizykochemiczne
14 14.01.2025 |Owocoéw, Warzyw 1 Zboz, Dr inz. Katarzyna Sujka . plywup y hzy

o pieczywa
przyziemie, sala 024
Ocena wplywu fazy dojrzato$ci i warunkéw przechowywania na

15 | 21.01.2025 |Bud. 37, sala 1/42 Dr hab. Tomasz Krupa, mgrl, . 6o cznych i chemicznych parametrow jakosci wybranych

inz. Maria Malachowska

gatunkOw owocOw i warzyw (ocena instrumentalna i sensoryczna)




