3 lipca (sroda)

10.30 SESJA POSTEROWA (prezentacje posteréw multimedialnych - 5 min)
Aula |

ZYWNOSC SUSZONA

Przewodniczacy:

Dr hab. Emilia Janiszewska-Turak, prof. SGGW
Dr inz. Tomasz Pukszta

Agnieszka Ciurzynska: Analiza wybranych
wtasciwosci fizycznych liofilizowanych batonéw
warzywnych powlekanych powtokg na bazie
zelatyny wieprzowej z dodatkiem bulionu
warzywnego

Fabian Dajnowiec: Charakterystyka wybranych
wtasciwosci fizykochemicznych odttuszczonego
mleka w proszku

Dariusz Dziki: Podatnos$¢ na rozdrabnianie

i whasciwosci suszu uzyskanego z kwiatéw
mniszka lekarskiego

Krzysztof Przybyt: Skutecznos¢ rozpoznawania
proszkdw porzeczkowych za pomoca zespotéw
klasyfikatorow

Katarzyna Walkowiak: Analiza proszku
owocowego z wykorzystaniem spektroskopii

w podczerwieni z transformacja Fouriera
Renata Rozyto: Witasciwosci fizyko-chemiczne
mikronizowanych wyttokéw z czarnuszki
Szymon Ossowski: Wptyw
niekonwencjonalnych metod obrdbki wstepnej
na cechy sensoryczne suszy jabtkowych
Katarzyna Pobiega: Zastosowanie pulsacyjnego
pola elektrycznego i suszenia konwekcyjno-
ultradzwiekowego na wtasciwosci fizyczne
tkanki jabtka

Beata Biernacka: Wybrane wtasciwosci
fizykochemiczne makarondéw z dodatkiem
liofilizowanej truskawki

Adam Figiel: Wptyw dosuszania mikrofalowo-
prézniowego wybranych surowcéw roslinnych
poddanych liofilizacji na jakos¢ wysuszonego
produktu i czasochtonnos$é procesu

Klaudia Masztalerz: Odwadnianie osmotyczne
jabtek w ztozonych roztworach osmotycznych
na bazie ekstraktu z szatwii i zageszczonego
soku jabtkowego

Hanna Kowalska: Ocena wptywu ultradzwiekdow
i temperatury procesu na zwiekszenie
efektywnosci odwadniania osmotycznego
owocOw pomaranczy

DYSKUSJA

Sala 1065

PRODUKTY ZWIERZECE

Przewodniczacy:
Dr hab. inz. Aneta Ocieczek
Dr hab. Zbigniew Kobus

= Joanna Markowska: Jakos¢ miesa
odkostnionego mechanicznie z korpusu
drobiowego w nowatorskiej technologii
pozyskania

= Magdalena Wrébel-Jedrzejewska: Badanie
wielkosci emisji gazéw cieplarnianych na
przyktadzie produkcji miesa

= Bogustaw Pawlikowski: Wptyw emitera
dwutlenku wegla na trwatos¢ produktéw
rybnych pakowanych w modyfikowane;j
atmosferze

= Dorota Pietrzak: Wptyw warunkéw
przechowywania na wybrane wyrézniki
jakosci jaj kurzych

= Aneta Cegietka: Proba zastosowania dodatku
wyttokdw z aronii czarnoowocowe;j
w produkcji hamburgerow

= Maciej Combrzynski: Uwarunkowania
techniczno-technologiczne procesu ekstruzji
pelletéw spozywczych z dodatkiem maki ze
Swierszczy jadalnych

DYSKUSJA



3 lipca (sroda)

12.15 SESJA POSTEROWA (prezentacje posteréw multimedialnych - 5 min)

Aula |

WLEASCIWOSCI FIZYCZNE

Przewodniczacy:
Dr hab. inz. Fabian Dajnowiec
Prof. dr hab. Agnieszka Wdjtowicz

= Michat Pancerz: Wptyw budowy tancucha na
wiasciwosci reologiczne uzyskanych
roztwordéw pektyn

® Anna Ptaszek: Wptyw temperatury ekstrakcji
na wybrane wifasciwosci reologiczne
roztwordw polisacharyddéw pozyskanych
z tuski nasion Plantago ovata

* Przemystaw Siejak: Wptyw srodowiska na
wiasciwosci reologiczne pektyny jabtkowej
w roztworach

= tukasz Masewicz: Wptyw pH na stan wody
i wybrane wiasciwosci fizyczne w uktadach
pektynowych

= Mariusz Witczak: Charakterystyka
reologiczna ciasta bezglutenowego
z dodatkiem maki z orzechdéw chufa i
preparatu btonnikowego z bambusa

= Joanna Kruk: Wtasciwosci mechaniczne
modelowych uktaddéw spozywczych z pektynag
i $luzem z siemienia Inianego

= Marcin Mitrus: Wptyw parametréw procesu
ekstruzji na wlasciwosci pastowe
oczyszczonej i petnoziarnistej maki ryzowej

* Monika Wdjcik: Wptyw dodatku btonnika
bambusowego na witasciwosci fizyczne chleba
niskoweglowodanowego

DYSKUSJA

Sala 1065

BIOPROCESY

Przewodniczacy:
Dr hab. inz. Teresa Witczak, prof. URK
Dr inz. Beata Biernacka

Emilia Janiszewska-Turak: Wptyw pulsacyjnego
pola elektrycznego na wtasciwosci
fizykochemiczne papryki fermentowanej,

z uzyciem szczepu Lactiplantibacillus plantarum
ATCC4080

Joanna Bodakowska-Boczniewicz: Biosynteza
naringinazy z Aspergillus niger na podfozu
statym

Katarzyna Gorska: Charakterystyka wybranych
napojow fermentowanych dostepnych na rynku
Dolnego Slaska

Ewelina Ksigzek: Doskonalenie produkcji kwasu
cytrynowego z glicerolu

Michat Klekowicz: Drozdze Candida kefyr jako
zrédto biatka mikrobiologicznego

Aleksandra Michonska: Biatko
jednokomdrkowcoéw jako sktadnik funkcjonalny
Zywnosci

Zbigniew Kobus: Wykorzystanie metody
powierzchni odpowiedzi do optymalizacji
procesu ultradZzwiekowej ekstrakcji polifenoli

z owocow jarzebiny

Marta Bochniak: Oleje z nasion Vaccinium.
Grazyna Neunert: Monitorowanie zmian
zawartosci naturalnych barwnikéw w olejach
ttoczonych na zimno podczas procesu
termooksydacji metodami
spektrofotometrycznymi

DYSKUSJA




