Nazwa zajec:

Standardy oceny dystrybutoréw zywnosci ECTS |6

Nazwa zaje¢ w j. angielskim:

Standards of evaluation of food distributors

Zajgcia dla kierunku studiow:

Studia Podyplomowe ,,Bezpieczenstwo i jako§¢ w tancuchu zywnosciowym”

Jezyk wyktadowy: Poziom studiéw: Studia podyplomowe
Fo'r'ma [ stacjonarne Status zaje¢:  [] podstawowe obowigzkowe Numer semestru: 11 1I semestr zimowy
studiow: niestacjonarne kierunkowe [ do wyboru semestr letni
Rok akademicki, od ktérego obowiazuje opis (rocznik): | 2022/2023 Numer SP-WTZ-M6
katalogowy:

Koordynator zajec:

Dr hab. Jolanta Kowalska, prof. SGGW

Prowadzacy zajgcia:

osoby z otoczenia spoteczno - gospodarczego

Zatozenia, cele i opis zajec:

Celem przedmiotu jest zrozumienie oraz wlasciwa interpretacja wymagan stawianych przez standardy oraz poznanie i
zrozumienie wymagan Protokotu dotyczacego certyfikacji na zgodno$¢ z norma
Tematyka wykladow:
1. Wymagania standardu IFS Food
Zatwierdzania dostawcow i surowcOw oraz monitorowanie wynikéw oceny.
Zasady przeprowadzania audytow, w tym audytow dostawcow.
Podstawy prawne dla zywnosci — wymagania w fancuchu zywnos$ciowym w rozumieniu standardu BRC.
Znajomosc¢ i rola Global Food Safety Initiative (GFSI) — Globalnej Inicjatywy na rzecz Bezpieczenstwa Zywnosci.
Podstawowe wymagania w zakresie akredytacji i certyfikacji BRC Global Standard — Food
Omowienie zatozen i podstawowych zasad funkcjonowania systemu jakosci i bezpieczenstwa pasz oraz systemu
koncepcji bezpiecznego tancucha zywnosciowego
8. Omowienie zatozen i wytycznych certyfikacji Systemu HALAL
Tematyka ¢éwiczen:
Transformacja wag do ustalen i obserwacji
Ustalenie spostrzezen i uwag
Procesy zlecane na zewnatrz
Studium przypadku — zwalczanie szkodnikow
Zakres systemu i zakres certyfikacji zgodnie z wymaganiami standardu
Interpretacja punktoéw standardu
Wymaganie - dowod — niezgodno$é¢
Test identyfikowalnosci
Audytowanie
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Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a)  wyklad; liczba godzin - 30;
b) ¢wiczenia audytoryjne ; liczba godzin 20;
13 PP ; liczba godzin ....... ;

Metody dydaktyczne:

Prezentacje multimedialne, analiza i interpretacja materiatow zrodtowych, praca w grupie, analiza dokumentacji, dyskusja,
konsultacje

Wymagania formalne

. Lo brak
i zalozenia wstgpne:
Odniesienie Sita dla
Efekty uczenia sig: tre$¢ efektu przypisanego do zajec: do efektu. of Kier*
kierunkowego )
posiada wiedze w zakresie zagrozen w zywnosci i zrodet ich pochodzenia oraz narzedzi do ich | SP_KW02 2
Wiedza: W1 ograniczania lub eliminowania SP_KW04 2
(absolwent zna i rozumie) SP_KWO05 2
w2
posiada umiejetnos¢ interpretacji zapisow roznych zrodet w zakresie technologii zywnosci, | SP_KUO1 2
. . Ul przepiso6w prawnych, norm i standardow
Umiejetnosci:
(absolwent potrafi) posiada umiejetnos$¢ przygotowania opracowania w formie dokumentacji zgodnie z | SP_KU02 2
U2 | wytycznymi standardéow oceny dostawcow oraz dyskutowa¢ nad omawianymi | SP_KUO3 1
problemami z zakresu bezpieczenstwa zywnosci
U3
potrafi dokona¢ krytycznej oceny pozyskanych informacji, poszerza¢ wiedz¢ w zakresie | SP_KKO1 2
Kompetencje: K1 systemow i ich doskonalenia zar6wno indywidualnie jak i w zespole SP_KKO02 2
(absolwent jest gotow do)
K2 potrafi zachowa¢ postawe potwierdzajaca $wiadomos¢ i odpowiedzialno$¢ w odniesieniu do | SP_KKO03 1
dzialan w zakresie systemow jakosci SP_KKO04 1




Omowienie wytycznych standardéw jako narzedzi do oceny dostawcow, studium przypadku — zespotowe rozwiazywanie

Tresci programowe zapewniajace zadanego / przedstawionego problemu, dyskusja, argumentacja zaproponowanych rozwiazan, przygotowanie przyktadowych
uzyskanie efektow uczenia si¢: dokumentéw systemowych zgodnie z wytycznymi omawianych standardow, omawianie i dyskusja przyktadowych

niezgodnosci z zaktadéw produkcyjnych

sig:

W1, Ul — prace pisemne

Sposob weryfikacji efektow uczenia | U2 — obserwacja pracy podczas zajec¢

K1, K2 — dyskusja i aktywnos¢ podczas zajgé

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji prace pisemne wraz z oceng
osigganych efektow uczenia sig :

Elementy i wagi majace wplyw
na oceng koncowa:

1. Prace pisemne — 100%
2. Ocena aktywnos$ci podczas zajgé, wspotpracy w zespole i przyjmowania roznych rol — zaliczenie

Miejsce realizacji zajec: Sale wyktadowe, pracownie komputerowe
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Literatura podstawowa i uzupelniajaca:

https://www.brcglobalstandards.com/

https://www.ifs-certification.com

http://www.fss¢22000.com

https://www.fda.gov/

https://www.food.gov.uk

https://www.mygfsi.com/

http://www.foodqualityandsafety.com

BRC Global Standard for Food Safety, wersja aktualna (www.mygfsi.com)

CAC/RCP 1-1969, rev. 4-2003

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dn. 28.01.2002 ustanawiajace ogdlne zasady i wymagania prawa zywnos$ciowego,
powotujace Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci oraz  ustanawiajace procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci

standardy zamieszczone na stronach www.gmpplus.org oraz www.g-s.de

UWAGI

*) 3 — zaawansowany i szczegotowy, 2 — znaczacy, 1 — podstawowy,

Wskazniki ilosciowe charakteryzujace modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla osiagniecia zaktadanych dla zajeé 130 h
efektow uczenia si¢ - na tej podstawie nalezy wypetnic¢ pole ECTS:

Laczna liczba punktow ECTS, ktora student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub 2 ECTS
innych osob prowadzacych zajecia:



https://www.brcglobalstandards.com/
https://www.ifs-certification.com/
http://www.fssc22000.com/
https://www.fda.gov/
https://www.food.gov.uk/
https://www.mygfsi.com/
http://www.foodqualityandsafety.com/
http://www.mygfsi.com/
http://www.gmpplus.org/
http://www.g-s.de/

