Inżynieria procesowa 2022/2023 studia niestacjonarne 
	Data 
	Godz.
	Grupa
	Temat 
	Prowadzący 

	15.10
	8-12
12-16
	1
2
	1. Przepływ płynów
(cw 1)
	Dr hab. Monika Janowicz, prof.

	29.10
	8-12
12-16
	1
2
	2. Filtracja 
(cw 3)
	Dr hab. Ewa Jakubczyk, prof. 


	05.11
	8-12
12-16
	1
2
	3. Ruch  ciepła
(cw 5)
	Dr hab. Dorota Nowak

	26.11
	8-12
12-16
	1
2
	4. Zamrażanie
(cw 8)
	Dr hab. Emilia Janiszewska-Turak, prof.

	10.12
	8-12
12-16
	1
2
	5. Wymienniki ciepła
(cw 6)
	Dr inż. Aleksandra Jedlińska 

	17.12
	8-12
12-16
	1
2
	6. Suszenie
(cw 9) 
	Mgr inż. Alicja Barańska  

	[bookmark: _GoBack]21.01
	9-13
	1, 2


	7. Kolokwium blokowe 
Aula 1 

	Dr hab. Ewa Jakubczyk, prof.



Zajęcia odbywają się w Sali 1065 i HP
1. Materiał do przygotowania się na wejściówki: Przy każdym ćwiczeniu w nawiasie podano numer ćwiczenia ze skryptu Inżynieria procesowa i aparatura przemysłu spożywczego część laboratoryjna, pod red. P.P. Lewickiego i D. Witrowej-Rajchert, Wydawnictwo SGGW  
2. Materiał do przygotowania się na blok: Wybrane zagadnienia obliczeniowe inżynierii żywności / pod red. Doroty Witrowej-Rajchert i Piotra Pawła Lewickiego. Wydawnictwo SGGW, 2012.


















1. ZASADY  ZALICZANIA  ĆWICZEŃ
1.1.  Przy ocenie ćwiczeń i sprawdzianów obowiązuje system punktowy.
1.2. Za  każde  ćwiczenie  laboratoryjne można  uzyskać  maksymalnie  4 pkt.  (przygotowanie  do ćwiczeń  - 2, sprawozdanie - 2).
1.3. Sprawdzian zaliczający część obliczeniową ćwiczeń odbędzie się na ostatnich zajęciach.  Za sprawdzian można uzyskać maksymalnie 20 pkt. 
*Warunkiem niezbędnym do zaliczenia ćwiczeń i uzyskania oceny pozytywnej jest uzyskanie minimum 6 pkt za sprawdzian. 
 2. Ocena z ćwiczeń 
	Do 24  pkt. ocena -  nd. (2)
	   od  24,5  do  28,5  -   dst  (3)* 
	         29,0  do  33,5  -   dst 1/2 (3 1/2)*
	         34,0  do  38,5  -   db  (4)*
	         39,0  do  43,0  -   db 1/2  (4 1/2)*
	         43,5  do  48,0  -   bdb (5) *

3.  Ocena z przedmiotu (stanowi średnią uzyskaną z ćwiczeń i egzaminu).  

