Absolwent studiéw podyplomowych ,,Metody oceny jakosci handlowej i bezpieczenstwa

zywnosci” otrzyma $wiadectwo ukonczenia studiow podyplomowych wydane przez JM
Rektora SGGW.

Po zakonczeniu studidow podyplomowych absolwent bedzie miat wiedzg z zakresu analityki i
bezpieczenstwa zywnosci, zagrozen powstajacych w trakcie pozyskiwania i przetwarzania
surowcow roslinnych i zwierzecych, korzysci 1 niebezpieczenstw zwigzanych z zastosowaniem
nowoczesnych opakowan oraz wymagan prawnych dotyczacych znakowania S$rodkow
spozywczych. Absolwent posigdzie réwniez wiedze z zakresu projektowania nowych
produktéw oraz pozna podstawowe systemy gwarantujgce jakos$¢ i bezpieczenstwo zywnosci.
Zdobedzie wiedze z zakresu wlasciwosci i roli poszczegdlnych sktadnikéw zywnosci, metod
pobierania i przygotowywania probek, kontroli jakos$ci zywnosci, wykrywania i oznaczania
réznych zafalszowan. Absolwent pozna obowigzujace (unijne 1 krajowe) akty prawne

dotyczace prawa zywnos$ciowego.

Absolwent konczac studia podyplomowe ,,Metody ocena jako$ci handlowej i
bezpieczenstwa zywnos$ci”’ bedzie $wiadomy koniecznos$ci poszukiwania obiektywnych
zrodetl informacji 1 gotowy do krytycznej ich oceny. Bedzie §wiadomy potrzeby poszerzania
swojej wiedzy niezbednej do rozwiazywania probleméw dotyczacych oceny jakosci i
bezpieczenstwa zywnos$ci. Absolwent bedzie takze swiadomy ponoszenia odpowiedzialnos$ci
zawodowej za dobodr i realizacj¢ metod analitycznych oraz interpretacj¢ uzyskanych nimi

wynikow na rzecz ochrony interesow konsumentow 1 przedsigbiorcow.

Zdobyta w trakcie studiow wiedza pozwoli absolwentowi na merytoryczny nadzor nad
produkcja zywnosci, ocen¢ jakosci surowcoOw 1 produktow zywnosciowych. Absolwent
zdobedzie umiejetnosci pracy w laboratoriach chemicznych i mikrobiologicznych przy
zakladach przetworstwa spozywczego, stacjach sanitarno-epidemiologicznych oraz réznych
o$rodkach badawczych zwigzanych z sektorem rolno-spozywczym. Uzyskane kwalifikacje
pozwola absolwentom na znalezienie zatrudnienia jako specjalista z zakresu kontroli jakosci 1

bezpieczenstwa na kazdym etapie procesu wytwarzania Zywnosci.



