Harmonogram ¢wiczen z przedmiotu "Technologia Migsa"
rok ak. 2021/2022 studia niestacjonarne semestr 6

Data Cwiczenie Prowadzacy Rodzaj zajec Grupa 1 Grupa 2
Sobota
05.03.2022 1 TF zdalne 17.00-20.00 14.00-17.00
19.03.2022 2 KD zdalne 17.00-20.00 14.00-17.00
02.04.2022 3 AC real 17.00-20.00 14.00-17.00
09.04.2022 4 LA real 08.00-11.00 11.00-14.00
23.04.2022 5 1Sz real 08.00-11.00 11.00-14.00
14.05.2022 6 MCh real 08.00-11.00 11.00-14.00
28.05.2022 7 DP real 08.00-11.00 11.00-14.00

Na ¢wiczeniach obowigzuje materiat ze skryptu
"Wybrane zagadnienia z technologii Zzywnosci pochodzenia zwierzecego i podstaw gastronomii"
red. M.Stowinski, Wyd. SGGW 2014

¢wiczenie 1 Ocena jakosci handlowej jaj

¢wiczenie 2 Peklowanie miesa

¢wiczenie 3 Struktura i sktad chemiczny miesa oraz wptyw przemian poubojowych na jego wtasciwosci
¢wiczenie 4 Proces produkcji konserw miesnych

¢wiczenie 5 Technologia wedlin podrobowych

¢wiczenie 6 Proces produkcji wedlin

¢wiczenie 7 Technologia zywnosci wygodnej z miesa drobiowego

Na zajeciach odbywajacych sie w laboratoriach Zaktadu Technologii Miesa (w realu) Studenci zobowigzani s do:
posiadania biatego i czystego fartucha oraz noszenia maseczki, dbajac o jej prawidtowe umieszczenie (zastanianie
ust oraz nosa).

Regulamin ¢wiczen oraz warunki zaliczenia przedmiotu Technologia miesa

1. Zajecia zdalne beda odbywaly sie za posrednictwem platformy MS Teams w czasie rzeczywistym -
zgodnie z harmonogramem ¢wiczen. Zajecia stacjonarne bedg odbywaty sie w pracowniach Zaktadu
Technologii Miesa w terminach okreslonych w harmonogramie.

2. Student przystepujacy do ¢wiczen powinien wykazac¢ sie wiedzg teoretyczng dotyczaca danego
¢wiczenia, co zostanie sprawdzone na kolokwium, z ktérego mozna uzyska¢ max. 10 pkt (zalicza 5
pkt).

3. W celu zaliczenia ¢wiczenia, oprdcz napisania kolokwium, Studenci zobowigzani s do
przygotowania poprawnego merytorycznie sprawozdania. Powinno by¢ ono wykonane wedtug
wytycznych prowadzacego i oddane po zakonczeniu czesci eksperymentalnej lub najpdzniej w ciggu
tygodnia od odbycia zajec.

4. Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest zaliczenie kazdego ¢wiczenia (tj. uzyskanie minimum 50%
ogolnej liczby punktow przyznawanych na zajeciach)

5. Dopuszczalna liczba nieobecnosci na éwiczeniach wynosi maksymalnie 1, przy czym Student
powinien w miare mozliwosci odrobic te ¢wiczenia, po wczesniejszym uzgodnieniu tego z
prowadzgcym. Jezeli nie ma takiej mozliwosci, Student powinien napisa¢ kolokwium z materiatu
objetego tymi ¢wiczeniami - nie pdzniej niz 2 tygodnie od daty nieobecnosci.

6. Oceny czastkowe z ¢wiczenn mozna poprawiac tylko 1 raz, w ciggu 2 tygodni od uzyskania oceny.

7. Ocena z ¢wiczen stanowi 40% oceny koricowej z przedmiotu Technologia miesa (60% - egzamin)

Koordynator:  dr hab. Dorota Pietrzak
dorota pietrzak@sggw.edu.pl




