
Data

Piątek  8-10  10-12

12.11.2021 Grupa 1 Grupa 2 1

19.11.2021 Grupa 1 Grupa 2 2

26.11.2021 Grupa 1 Grupa 2 3

03.12.2021 Grupa 1 Grupa 2 4

10.12.2021 Grupa 1 Grupa 2 5

17.12.2021 Grupa 1 Grupa 2 6

07.01.2022 Grupa 1 Grupa 2 7

14.01.2022 Grupa 1 Grupa 2 8

21.01.2022 Grupa 1 Grupa 2 9

28.01.2022 Grupa 1 Grupa 2 10

Na ćwiczeniach  realizowanych w Zakładzie Technologii Mięsa  i Technologii Mleka obowiązuje materiał ze skryptu:

 "Wybrane zagadnienia z technologii żywności pochodzenia zwierzęcego i podstaw gastronomii"

red. M.Słowiński, Wyd. SGGW 2014 

ćwiczenie 1 Benchmarking wybranego produktu mleczarskiego

ćwiczenie 2 Technologia mleka spożywczego

ćwiczenie 3 Technologia masła i mleka w proszku

ćwiczenie 4 Proces produkcji serów

ćwiczenie 5 Struktura i skład chemiczny mięsa oraz wpływ przemian poubojowych na jego właściwości

ćwiczenie 6 Peklowanie mięsa

ćwiczenie 7 Ocena jakości handlowej jaj

ćwiczenie 8 Proces produkcji konserw mięsnych

ćwiczenie 9 Technologia żywności wygodnej z mięsa drobiowego

ćwiczenie 10 Proces produkcji wędlin

Harmonogram ćwiczeń z przedmiotu 

"Towaroznastwo produktów rolniczych 

pochodzenia zwierzęcego"  rok ak. 2021/2022 

studia stacjonarne semestr 5

Godz.

Na zajęciach odbywających się w laboratoriach Studenci 

zobowiązani są do:  posiadania białego i czystego fartucha oraz 

noszenia maseczki, dbając o ich prawidłowe umieszczenie 

(zasłanianie ust oraz nosa).

Nr ćwiczenia


